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Cosecha a mediados de marzo—manual —90qq /ha— fermentacion a bajas
temperaturas durante 25 dias —cada cuartel se cosecha en diferentes etapas,
obteniéndose perfiles de vinos totalmente diferentes en cada caso. se realizan
suaves trabajos de extraccion para lograr aromas frutados y taninos equilibra-
dos. 100% de malolactica en todos nuestros vinos

ALCOHOL PORCENTAJE:
14% alcohol

CRIANZA:
70% criado en contacto con roble frances y americano de 2 uso

VISTA: Rojo intenso, brillante.

NARIZ: Frutado intenso, marcadas notas de frutas rojas frescas en equilibrio
con notas de vainilla otorgado por su maduracién en barricas

BOCA: Vino fresco, de acidez equilibrada. Amable en boca.

MARIDAJE:
Carnes asadas, empanadas, pastas.
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