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MALBEC"/ Q_ABE»RNET%AUVIGNON | CABERNET FRANC / CHARDONNAY

. Espaldero:5500 Etaritas por ha— 80qq/ha

_Suelo: franco limdsg -

VINIFICACION: Cosecha a mediados de marzo—manual - 80qg /ha
—meétodo de elaboracion tradicional en vasijas de hormigon.
maceracion pre fermentativaa 10 ¢ ¢ durante 48 hs. fermentaciéna
25°%c, con trabajos de extraccion moderados, lograndose un vino
fresco, frutado y de estructura media. fermentacién malolactica 100
% cumplida. 70 % del vino madura 6 meses en barricas de roble
usadas. el vino obtenido es de estructura media, muy frutado y
complejo debido a sumaduracion en barricas.. 100% de malolactica
en todos nuestros vinos

ALCOHOL PORCENTAJE:
14% alcohol

CRIANZA: 70% criado en contacto con roble frances y americano
de 2 uso

VISTA: Color rojo rubi profundo.

NARIZ: Aromas de cerezas, notas de pimienta; vainilla y café
aportados por la crianza en roble.

BOCA: Buen volumen en boca, balanceado, sabores que recuerdan a
pimientos rojos, especias y un final de cacao o chocolate y café.

MARIDAJE:
|deal para acompafiar carnes rojas o platos con salsas especiadas.
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