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SAN POLO AUKA

BARREL SELECTION

Do At

VARIEDAD: Malbec

COMPOSICION VARIETAL: 100% Malbec

LINEA: Barrel Selection

VINEDO: Fincalas pefias (990 MSNM), plantado en el afio 1999.
MALBEC / CABERNET SAUVIGNON / CABERNET FRANC / CHARDONNAY

Espaldero: 5500 Plantas por Ha—80QQ /Ha
Suelo: franco limoso

VINIFICACION: Laelahoracidn es siempre en pequefias vasijas
(micro vinificacién), en cubas open top de roble francés, en hines el
manejo del sombrero es manual para potenciar la extraccion de
aromas, colory, sobre todo, estructura maceracion pre fermentativa
a10°cdurante 48 hs. fermentacidn a 25 ° ¢, todo el volumen es
madurado en barricas de roble de primer y segundo uso durante 162
meses, donde realiza la fermentacién malolactica. vino complejo, de
gran estructura. apto para la guarda durante varios afios.

ALCOHOL PORCENTAUJE: 14,5%

CRIANZA: 90% criado en contacto con roble frances y americano
de 1uso durante 16 meses 10% de vino sin contacto con roble

VISTA: Rojointenso con reflejos violaceos. Brillante
NARIZ: Intensoy complejo. Notas a violetas y frutos rojos, tabaco,
cacao y sutiles notas a Vainilla provenientes de su larga maduracidn

en barricas.

BOCA: Vino muy concentrado, pero a la vez amable en boca. De
gran estructuray profundidad.

MARIDAJE:
Tradicional asado argentino, carnes de cazay estofados
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